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www.turismo.pesarourbino.it

Per le fotografie di cui, nonostante le ricerche eseguite, non è stato possibile rintracciare gli aventi diritto, 
la redazione si dichiara pienamente disponibile ad adempiere i propri doveri.



Per partecipare ai  “Week 
Gastronomici D(‘A)MARE”   
occorre prenotarsi telefonicamente 
direttamente ai ristoranti prescelti, 
indicando il numero dei presenti. 

La prenotazione è impegnativa per 
l’esercente, ma anche per il cliente, che 
potrebbe essere chiamato a rispondere 
del danno derivante dalla mancata 
presenza senza una tempestiva 
disdetta. 

Il carattere promozionale dell’iniziativa 
non consente agli operatori di 
praticare “sconti per bambini”. 
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Continuano le iniziative di Confcommercio e 
Associazione Ristoratori di Pesaro e Urbino per 
valorizzare la ristorazione locale e promuovere le 
nostre tipicità enogastronomiche.
“Week Gastronomici D(‘A)MARE” sono la naturale 
prosecuzione estiva dei “Week End Gastronomici”. 
Ma mentre questi sono riservati alle località ed ai 
ristoratori dell’entroterra, questa nuova proposta è 
stata ideata per i Comuni della nostra splendida costa 
adriatica provinciale.
Da Mare e da amare quindi.
Proposte enogastronomiche per quanti, amanti della 
buona tavola, avranno uno stimolo in più per entrare nei 
nostri ristoranti con familiari ed amici, in compagnia e 
gustare i piatti della nostra terra.

 
Amerigo Varotti

Direttore Confcommercio Pesaro e Urbino



Associazione Ristoratori e  Confcommercio di Pesaro 
e Urbino, da anni impegnate in una forte azione di 
promozione e commercializzazione delle attività di 
ristorazione della Provincia, propongono una nuova 
iniziativa per gli operatori della costa. 

Sulla scorta di quell’indiscutibile successo rappresentato 
dai Week End Gastronomici,  con i Week Gastronomici 
D(‘A)MARE si vuole dare un taglio decisamente più 
volto ad una cucina marinara, con alla base quello 
che reputiamo fondamentale per il successo di ogni 
iniziativa: 
il rapporto qualità - prezzo. 

Un menù stuzzicante proposto da professionisti della 
ristorazione, un prezzo certo e invitante, soprattutto 
in un’ottica di promozione del locale, ci auguriamo 
costituiscano gli elementi indispensabili per la 
riuscita dell’evento. 

Un’idea utilizzabile anche per dare maggior peso e 
completezza alla nostra offerta turistica locale che, 
come la ristorazione,  deve puntare sempre alla tipicità 
ed alla valorizzazione delle nostre eccellenze. 
  
 

Mario Di Remigio
Presidente Associazione Ristoratori Pesaro e Urbino 



Pesaro

Fano

Località dei Week d(‘A)mare
CASTELDIMEZZO
RISTORANTE 
TAVERNA DEL PESCATORE

PESARO
BAGNI BIBI N°53
TRATTORIA DA SANTE 
RISTORANTE  IL POGGIO
RISTORANTE   LA TAVERNA 
RISTORANTINO IN SPIAGGIA
MASQUENADA 
POLO PASTA & PIZZA
RISTORANTE  
ROTONDA BRUSCOLI
RISTORANTE  ULDERGO 
RISTORANTE  VILLA PODEROSA

FANO
RISTORANTE  DA TANO
OSTERIA AL 26
RISTORANTE  VILLAMARINA
HOTEL RISTORANTE 
SASSONIA

Casteldimezzo



Insalatina seppia, calamari, gamberi 
con grana e funghi

Pesce al vapore alla catalana 
e olive taggiasche

Pesce spada alla piastra con datterini 
e balsamico

Ravioli di pesce 

Muggine dell’Adriatico sfilettato 
cotto al forno con patate, origano e capperi

Sorbetto al limone con salsa di fragole

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Bianchello fermo e frizzante Guerrieri 
d.o.c. in bottiglia € 13,00 

Pesaro Loc. Casteldimezzo
Via Borgata Casteldimezzo, 23
Tel. 0721/208116
info@tavernadelpescatore.it 
chiuso martedì

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì  	 30 giugno
Giovedì 	 14 e 28 luglio
Domenica	28 agosto
Giovedì 	 8 settembre.

Prenotazione obbligatoria CA
ST

EL
D

IM
EZ

ZO

1 TAVERNA DEL PESCATORE
ristorante



2 BAGNI BIBI N°53

Insalatina di mare 
Polipo con patate e olive taggiasche
Cozze e vongole alla tarantina 

Strozzapreti alla poretta 
oppure Paccheri allo scoglio

Grigliata dell’Adriatico 
o Spiedini misti (3pz) o Fritto con verdurine 

Insalata mista

Dolce del giorno o Macedonia di frutta

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Bianchello “Celso” Guerrieri 
in bottiglia € 12,00
Bianchello doc Fiorini in caraffa € 8,00

Strada delle Marche, snc
Pesaro
Tel. 0721/371598
bagnibibi.gianni@yahoo.it 
chiuso quando piove

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì 	 16 e 30 giugno
Giovedì	 14 e 28 luglio
Giovedì 	 4 e 18 agosto 
Giovedì 	 1  settembre 
Domenica	4 settembre 
Prenotazione obbligatoria

PE
SA

RO



Misto mare caldi e freddi

Bis di primi Strozzapreti con crostacei 
e Ravioli con filetti di sogliole

Spiedini di pesce e frittura

Contorni freschi di stagione

Tiramisù

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Bianchello del Metauro Guerrieri d.o.c.
in bottiglia € 12,00

Via G. Bovio, 27
Pesaro 
Tel. 0721/33676
info@trattoriadasante.com
chiuso lunedì 

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì 	 23 e 30 giugno
Giovedì 	 14  e  28 luglio
Giovedì 	 11 e 18 agosto

Prenotazione obbligatoria

PE
SA

RO

3 DA SANTE
trattoria 



Antipasto misto all’italiana

Cannelloni
Ravioli radicchio e speck

Grigliata mista
Tagliata funghi rucola e grana

Insalata 
Patate arrosto

Dolce della casa

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini:
Sangiovese d.o.c. in bottiglia € 10,00
Sangiovese sfuso al litro € 6,00

Via Micaloro n. 1
Pesaro
Tel. 0721/482118
ristorante@ilpoggiopesaro.it 
chiuso domenica

Iniziativa valida a cena: 
Domenica	12 e 26 giugno
Domenica	10 e 17 luglio
Domenica	7 e 14 agosto
Domenica	4 e 11 settembre.

Prenotazione obbligatoria

4 IL POGGIO
ristorante

PE
SA

RO



Parmigiana alle alici

Passatello cozze, pendolini e timo fresco

Scaloppina di triglia al limone su spinaci 
saltati in padella

Sorbetto di frutta fresca

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Corniale e Cardoviola Il Conventino d.o.c. 
in bottiglia € 13,00 

Piazza Antaldi, 10
Pesaro
Tel. 0721/371395
marcellocaeran@hotmail.it
chiuso domenica

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì	 16 e 23 giugno
Giovedì	 21 e 28 luglio
Giovedì	 11 e 25 agosto
Giovedì	 8 settembre.

Prenotazione obbligatoria

5 LA TAVERNA
ristorante 

PE
SA

RO



Fantasia di mare (freddo)

Passatelli con sugo di pesce 
(scorfano, vongole e verdure)

Filetto di spigola al forno

Insalata verde

Sorbetto

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini:
Bianchello Az. Agricola Ferriera d.o.c. 
in bottiglia € 10,00
Bianchello Az. Agricola Ferriera 
in caraffa € 8,00 

Strada delle Marche,  
(zona Gelsi) 
Pesaro 
Tel. 347/9138950

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì 	 23 giugno
Giovedì 	 7 e 21 luglio
Giovedì 	 4 e 25 agosto 
Giovedì  	 8 settembre 

Prenotazione obbligatoria

6 MASQUENADA
ristorantino in spiaggia

PE
SA

RO



Composizione di mare: 5 abbinamenti 
di pesce e verdure in base alla stagione

Maltagliati ceci e vongole

Fritto misto di paranza 
con verdure in tempura

Verdure pastellate in tempura

Composizione di sorbetti alla frutta

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Bianchello del Metauro Guerrieri d.o.c. 
in bottiglia € 10,00

Viale della Repubblica n. 64
Pesaro 
Tel. 0721/375902
info@polopastaepizza.com
sempre aperto

Iniziativa valida a cena: 
Domenica	19 - Giovedì 30 giugno
Giovedì 	 7 e 21 luglio
Giovedì 	 4 agosto - Domenica 28 agosto 
Giovedì  	 8 settembre 

Prenotazione obbligatoria

7

PE
SA

RO

POLO PASTA & PIZZA
ristorante



Insalata di mare 
Alici marinate

Tagliolino allo scoglio

Spiedini di gamberi e calamari 
Calamari e alici scottadito

Insalata mista 

Sorbetto limone o crostata casareccia

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini:
Bianchello del Metauro “Guerrieri” d.o.c.
in bottiglia  € 10,00
Bianchello del Metauro Superiore d.o.c. 
“Guerrieri” in bottiglia € 14,00 

Via Calata Caio Duilio, 92
Pesaro
Tel. 0721/400080
rotandabruscoli@tin.it 

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì 	 30 - Domenica 12 giugno
Giovedì 	 7 - Domenica 24 luglio 
Domenica	7 - Giovedì 25 agosto
Giovedì 	 1 - Domenica 11 settembre 

Prenotazione obbligatoria

8 ROTONDA BRUSCOLI
ristorante

PE
SA

RO



Antipasto misto caldo e freddo 

Risotto alla marinara o Ravioli ai filetti 
di sogliola o Spaghetti allo scoglio

Fritto misto o Grigliata mista 
 
Insalata 

Dessert misto di dolcetti della casa

Caffè 

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Bianchello del Metauro in bottiglia d.o.c. 
€ 10,00

Via Venturini, 22/24
Pesaro 
Tel. 0721/68029
uldergo.antonelli@gmail.com
Chiuso lunedì

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì	 16 e 23 giugno
Giovedì 	 7 e 14 luglio
Giovedì	 11 - Domenica 21 agosto
Giovedì 	 1 - Domenica 11 settembre

Prenotazione obbligatoria

9 ULDERGO
ristorante 

PE
SA

RO



Girello di manzo cotto rosa, gelato 
al pecorino e vinaigrette di rapa rossa 
e melone
Capocollo cotto in porchetta e crostone 
gratinato con Casciotta di Urbino 
Flan di spinaci e speck su crema di Fossa

Garganelli al pomodoro fresco, 
finocchietto, guanciale e crema di zucchine 

Spiedo fritto di tacchino con caponata 
di verdure e crema di cipolle caramellate

Mousse di banane, guazzetto di cioccolato 
e nocciole pralinate

Caffè

 € 20,00  escluso bevande

Vini:
Sangiovese e Montepulciano 
Marche Rosso igt “Olmo” € 12,00

Via San Martino, 130
Pesaro 
Tel. 0721/282207
villapoderosa@libero.it
Chiuso lunedì e mercoledì 

Iniziativa valida a cena: 
Domenica	19 - Giovedì 23 giugno 
Domenica	10 - Giovedì 21 luglio
Giovedì	 11 - Domenica 28 agosto
Giovedì	 1 - Domenica 11 settembre 

Prenotazione obbligatoria

10 VILLA PODEROSA 
ristorante

PE
SA

RO



Canocchie in panzanella 
con olio al prezzemolo

Tagliolini ai frutti di mare

Spiedini di calamari e fritto di paranza

Insalata di stagione

Semifreddo al croccante

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Bianchello del Metauro  “San Cesareo” 
d.o.c. in bottiglia € 10,00 

Via del Moletto n. 10
Fano
Tel. 0721/823291
info@datano.it 
chiuso martedì

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì	 16 e 30 giugno
Giovedì	 14 e 28 luglio
Giovedì	 11 e 25 agosto
Domenica	 11 settembre.

Prenotazione obbligatoria

11 DA TANO
ristorante 

FA
N

O



Sauté di cozze, vongole, crostacei piccante 
al profumo di curry e crostoni

Passatelli ai crostacei

Fritto misto, sardoncini scottadito e cannel-
li gratinati

Insalata verde

Sorbetto al limone 

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini:
Bianchello Guerrieri  d.o.c. 
in bottiglia € 8,00
Sangiovese Guerrieri d.o.c.
in bottiglia € 8,00

Viale Adriatico, 86
Fano
Tel. 0721/828229
info@pensionesassonia.it

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì	 16 e 30 giugno
Giovedì 	 7 e 21 luglio
Giovedì 	 4 e 18 agosto
Giovedì 	 1 e 8 agosto

Prenotazione obbligatoria

12 SASSONIA
hotel ristorante

FA
N

O



Involtini caldi di scamorza affumicata 
con zucchina sottile e lardo di colonnata

Tagliatelle tirate a mano con ragù 
di manzo

Grigliata mista: costar elle e salsicce 
nostrane e arrosticini di agnello

Patate arrosto profumate al rosmarino

Crema di mascarpone con lingue di gatto

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Sangiovese Guerrieri d.o.c. 
in bottiglia € 12,00 

Via Giorgi n. 26
Fano
Tel. 0721/820677
daniagabucci@gmail.com 
chiuso domenica

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì	 16 giugno
Giovedì	 7 e 21 luglio
Giovedì	 4 e 25 agosto
Giovedì	 1 settembre

Prenotazione obbligatoria

13 OSTERIA AL 26
 

FA
N

O



Zuppa cozze e vongole

Risotto di mare

Sardoncini scottadito 
Frittura di pesce

Insalata mista 

Dolce della casa

Caffè

 € 25,00  escluso bevande

Vini:
Bianchello Guerrieri d.o.c. 
in bottiglia € 9,00
Bianchello Guerrieri d.o.c. 
sfuso al litro € 8,00

Via degli Schiavoni, 22
Fano
Tel. 0721/808782
chiuso martedì

Iniziativa valida a cena: 
Giovedì	 16 e 23 giugno
Giovedì	 7 e 21 luglio
Giovedì	 4 e 25 agosto
Giovedì	 8 settembre

Prenotazione obbligatoria

14 VILLA MARINA
ristorante

FA
N

O
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www.turismo.pesarourbino.it

Confcommercio 
Pesaro e Urbino

Ristoratori +

id
e

o
st

am
p

a.
co

m


